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Grad Sevnica, 4. september 2011 
Vabilo k sodelovanju
Spoštovani vinogradniki, ljubitelji žlahtne kapljice!
Vabljeni na vseslovenski praznik vina v čast modri frankinji, 
temu žlahtnemu proizvodu narave in trdega dela človeških rok. 
Zakaj modra frankinja?
Sorta Modra frankinja je v Sloveniji razširjena v dveh vinorodnih deželah (Podravje, Posavje) in  petih  vinorodnih  okoliših  (Štajerska  Slovenija,  Prekmurje,  Bizeljsko-Sremiški  okoliš, Dolenjska in Bela krajina). Je sorta, ki lahko daje visoko kakovostno vino in je znano, da je v vseh omenjenih okoliših vodilna po kakovosti izmed vseh rdečih sort. Odlikuje jo tudi velika vsebnost antioksidantov, še  posebej resveratrola. Resveratrol znižuje splošno stopnjo holesterola in zvišuje blagodejno visoko lipoproteinsko gostoto  (HDL), ki varuje srce. Istočasno tudi preprečuje rakava obolenja, zato je zmerno uživanje modre frankinje še posebej priporočljivo.
Modra  frankinja  je  sestavni  del  cvička,  ki  je  že  v  90.  letih  20.  stoletja  ustvaril  pomembno  prepoznavnost v slovenskem prostoru in leta 2001 pridobil oznako PTP (priznano tradicionalno  poimenovanje). Prav tako nosi modra frankinja pomemben delež sestave Metliške črnine PTP  in  rdečega Bizeljčana PTP. Kot samostojno vino pa modra frankinja nosi izjemen potencial za razvoj in prepoznavnost, ki je v veliki meri še neizkoriščen. Zato je naš praznik vina posvečen modri frankinji.

Lokacija in čas festivala:
Festival modre frankinje bo potekal v nedeljo, 4. septembra 2011, od 11. do 19. ure na gradu Sevnica (www.grad-sevnica.com). 

Vsebina in program festivala:
Festival je programsko razdeljen na tri dele: 

1. ENOLOŠKI DEL 
a) predhodno ocenjevanje in izbor najboljših modrih frankinj v štirih kategorijah: (1) letnik 2010 in (2) ostali letniki, (3) barrique, (4) ostali (predikati, penine…). V vseh kategorijah bodo najboljši trije prejeli posebna priznanja in nagrade, vsi zmagovalni vzorci pa bodo uvrščeni v veliko finale za absolutnega zmagovalca, ki bo prejel posebno nagrado organizatorja in prehodni simbol festivala. Vzorce bodo ocenjevali priznani enologi – 7 članska komisija po 20 točkovni metodi. Prijavnina znaša 10 EUR na vzorec. Vzorce zbiramo do vključno 25. avgusta 2011 v Vinski kleti Mastnak v Krakovem (5 km iz Sevnice proti Planini) vsak delovni dan med 8. in 16. uro. Info in prijave: 041 690 136 (Zdravko) ali 031 673 502 (Sonja) ali zdravko.mastnak@siol.net.
b) jedro festivala modre frankinje je degustacija modrih frankinj celotne Slovenije ter  predstavitev pridelovalcev te sorte od 11. do 19. ure v prostorih gradu Sevnica. Na festival ste vabljeni vsi pridelovalci modre frankinje iz celotne Slovenije. Za sodelovanje na festivalu morate imeti narejeno analizo za stekleničenje in prodajo svojih vin. 
Kotizacija za predstavitev na festivalu znaša 80 EUR, za kar dobite ustrezen predstavitveni prostor (lepo urejeno pogrnjeno mizo z vrčem za odlivanje in vrčem vode), objavo v promocijskem katalogu festivala, možnost degustacije in prodaje vaših vin ter pomoč našega osebja v času festivala. Na svojem prostoru lahko predstavljate največ 3 vina, od teh mora biti vsaj v dveh več kot 85% delež modre frankinje.
      Prijavnica je dostopna tudi na spletni strani www.grad-sevnica.com.
2. STROKOVNO-PROGRAMSKI DEL 
Čez cel dan festivala se bo zvrstilo več predavanj oz. delavnic na različne teme (o zdravilnih učinkih modre frankinje – resveratrol (g. Janez Šekoranja), kulinarična delavnica ujemanja MF z različnimi jedmi – od predjedi do sladice (g. Jože Rozman), pravilna izbira kozarcev (g. Gašper Čarman - www.eVino.si) ipd.), med festivalom pa se bodo odvijali kulturno-glasbeni dogodki etnološko-zabavne narave (zborovsko petje, etno, folklora ipd.). 

Natančen program festivala je objavljen na spletni strani www.grad-sevnica.com. 

3. KULINARIČNI DEL
Med festivalom se bodo predstavljali različni ponudniki hrane iz Občine Sevnica in tudi od drugod. Povabili smo zgolj tiste, ki imajo ustrezne obrate (gostinske, mesarske, sirarske, pekarske ali čebelarske). Predstavljali se bodo izključno z visokokakovostnimi izdelki, ki ustrezajo ravni prireditve. K sodelovanju smo povabili tudi aktive kmečkih žena, proizvajalce suhomesnatih izdelkov, kuharje golaža in druge, ki skupaj tvorijo zanimivo in pestro ponudbo predvsem lokalno značilnih proizvodov. Predstavili se bodo tudi razni rokodelci oz. obrtniki, katerih izdelki sovpadajo z vsebino festivala (izdelava predmetov iz vinske trte ipd.).
Vljudno vabljeni, da skupaj z nami postanete del vinske pravljice na gradu Sevnica!

Vse dodatne informacije o festivalu lahko dobite:

· na tel. št. 07 81 61 075 (do 15. ure) ali na mobilni številki 051 680 289 (Rok Petančič).

· na e-pošti: gsevnica@gmail.com,

· na spletni strani: www.grad-sevnica.com
Ob festivalu vam priporočamo oglede izbranih vinarjev in ponudnikov nastanitev v zidanicah na Bizeljsko sremiški in Gornje dolenjski vinsko turistični cesti in ob tem spoznavanje tudi ostalih turističnih zanimivosti v Posavju. Oglede in programe vam organiziramo več informaciji na: www.dozivljaj.si, 

tel. 07 81 65 462 ali 051 680 287.
Organizator festivala: 
KŠTM Sevnica, Glavni trg 19, 8290 Sevnica. Tel. 07 81 61 070, Fax: 07 81 61 079

E-pošta: info@kstm.si; URL: www.kstm.si 
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revija za umetnost kuhanja in uzivanja ob hrani in pijaci
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